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柳州工学院食品与化学工程学院

食化〔2025〕47号

关于举办食品与化学工程学院柳州螺蛳粉“风

味密码”盲评挑战赛的通知

全校师生：

为深化应用型人才培养，紧密对接食品学科专业特色与柳州

地方产业发展需求，积极推动地方美食文化的传承与创新。学院

拟于近期举办柳州螺蛳粉“风味密码”盲评挑战赛。现将相关事

宜通知如下：

一、组织机构

主办单位：柳州工学院教务处

承办单位：柳州工学院食品与化学工程学院

二、大赛主题

柳州螺蛳粉“风味密码”盲评挑战赛

三、大赛时间与地点
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（一）时间：2025.11.15-2025.11.16

（二）地点：第二实训楼食品工艺学实验室、食品感官分析

实验室

四、大赛内容

本次大赛设三道赛程，分别为：阈值标定赛（初赛）、9品

牌盲识赛（复赛）及15品牌盲识赛（决赛）。

五、参与对象

全校学生（可跨专业组队）

每队3人（至少含1名食品相关专业）

全校相关专业学生，有意向参赛的同学请加入大赛 QQ 交流

群：814888353，将通过QQ群收集报名信息。

六、竞赛流程

（一）初赛：阈值标定赛

1.竞赛规则：

通过盲测，考察学生对螺蛳粉汤料的酸度、辣度等感官指标

阈值的敏感度。比赛将设置 4 个关键的感官维度：酸度、辣度、

咸度和发酵风味程度。每个维度都设有 5 个强度梯度，选手需要

通过品尝来判断样品的强度并标出强度值。每个维度包含 5 个不

同强度的样品，以及 2 个重复样品，共计 40 种样品。

评选标准将基于选手对各个感官维度强度的判断准确性评
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分，选取前 20 组选手晋级复赛。如果出现并列情况，将通过加

赛“辣度微调”样品来决出胜负。

2.具体要求：

各小组成员依预设顺序逐一品尝 40 种不同的螺蛳粉样品，

品尝过程中分别记录风味感受，通过集体讨论达成一致意见，确

保评分一致后填写《螺蛳粉阈值标度赛——感官评价表》。记录

每种样品的风味强度等级，作为赛事评分的核心依据。

（二）复赛：9 品牌盲识赛

1.样品制备：

复赛阶段，将选取市场上常见的 9 种不同品牌的螺蛳粉（分

别标记为品牌 A、B、C、D、E、F、G、H、I）。为确保比赛的公

平性和一致性，所有螺蛳粉样品将由工作人员统一拆袋，并按照

编号（1–9）进行标记。每个品牌准备多份样品，确保比赛过程

中有足够的供应。样品将使用产品说明的标准煮粉方法，以保证

每个品牌的螺蛳粉都能达到其最佳风味状态。

2.竞赛规则：

复赛旨在通过盲测，考察选手对不同品牌螺蛳粉的识别能力。

以团队积分制为本轮赛制，比赛分为两个阶段进行：识别轮和验

证轮。

识别轮：在正式盲评之前，工作人员将依次呈递 9 种不同品
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牌的螺蛳粉样品（编号为 1–9）。选手有 20 分钟的时间逐一品

尝每种样品，并记录下每个品牌的味道特征，以便熟悉不同品牌

的独特风味。此阶段不进行评分，旨在让选手充分了解各个品牌

的风味特点。

验证轮：识别轮结束后，工作人员将对 9 种样品进行重新编

号并打乱顺序，再次呈递给选手。小组成员每人依次识别 3 种样

品。每位选手需要在 5 分钟内品尝并匹配品牌。选手需根据自己

的味觉记忆和感官判断，填写《螺蛳粉复赛品牌盲识赛——“编

号-品牌”对应表》，明确指出每碗样品对应的品牌名称（A–I）。

此轮的目的是验证选手在短时间内对品牌风味的记忆和识别稳

定性。

此阶段每组选手品尝 9 种不同品牌的样品，以及 2 个重复样

品，共计 18 个样品。

3.晋级规则：

盲评阶段结束后，工作人员将统计每组选手正确识别的品牌

数量及识别时间。首先根据选手正确识别的品牌数量进行评分，

识别数量越多，评分越高。如果两组或多组选手识别数量相同，

则根据识别时间进行评分，识别时间越短，评分越高。通过此方

式，选出 10 组选手进入决赛。

（三）决赛：15 品牌盲识赛
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1.样品制备：

决赛阶段，将选取市场上常见的 15 种不同品牌的螺蛳粉（分

别标记为品牌 A、B、C、D、E、F、G、H、I、J、K、L、M、N、O）。

为了确保比赛的公平性和一致性，所有螺蛳粉样品将由工作人员

统一拆袋，并按照编号（1–15）进行标记。每种品牌准备多份

样品，以确保比赛过程中有足够的供应。样品将严格按照产品说

明的标准煮粉方法进行制作，以保证每种品牌的螺蛳粉都能达到

其最佳风味状态。

2.竞赛规则：

决赛通过盲测，进一步考察选手对更多品牌螺蛳粉的识别能

力。比赛流程及赛制与复赛一致，但品牌数量增加至 15 种，难

度相应提升。比赛分为两个阶段进行：识别轮和验证轮。

识别轮：在正式盲评之前，工作人员将依次呈递 15 种不同

品牌的螺蛳粉样品（编号为 1–15）。选手有 30 分钟的时间逐

一品尝每种样品，并记录下每个品牌的味道特征，以便熟悉不同

品牌的独特风味。此阶段不进行评分，旨在让选手充分了解各种

品牌的风味特点。

验证轮：识别轮结束后，工作人员将对 15 种样品进行重新

编号并打乱顺序，再次呈递给选手。小组成员每人依次识别 5 种

样品。选手需要在 10 分钟内再次品尝并匹配品牌。选手需根据
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自己的味觉记忆和感官判断，填写《螺蛳粉决赛品牌盲识赛——

“编号-品牌”对应表》，明确指出每种样品对应的品牌名称（A

–O）。此轮的目的是验证选手在短时间内对品牌风味的记忆和

识别稳定性。

此阶段每位选组品尝 15 种不同品牌的样品，以及 2 个重复

样品，共计 30 种样品。

3.评分规则：

盲评阶段结束后，工作人员将统计每组选手正确识别的品牌

数量及识别时间。评分规则如下：首先根据选手正确识别的品牌

数量进行评分，识别数量越多，评分越高。如果两组或多组选手

识别数量相同，则根据识别时间进行评分，识别时间越短，评分

越高。

七、奖项设置

根据选手的得分高低，最终决出以下奖项：

特等奖：1 名，得分最高者。

一等奖：2 名，得分第 2–3 名。

二等奖：3 名，得分第 4–6 名。

三等奖：4 名，得分第 7–10 名。

优秀奖：10 名，评入复赛选手。

此外，未晋级复赛的选手获参与奖，以表彰选手的积极参与
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和出色表现。获奖同学可按相关文件进行第二课堂学分加分。

八、其他事宜

未尽事宜，请联系：

杨小双老师，电话：19303032571。

邮箱：1084017589@qq.com。

特此通知。

附件：柳州螺蛳粉“风味密码”盲评挑战赛参赛承诺书

食品与化学工程学院

2025 年 10 月 16 日

柳州工学院食品与化学工程学院 2025 年 10月 16日印发
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附件 1

柳州螺蛳粉“风味密码”盲评挑战赛参赛

承诺书

为保障本次大赛的公平、规范与安全，本团队郑重承诺如下：

一、数据真实性承诺

1.本团队在感官评价过程中记录的所有原始数据（包括但不限于品尝笔记、

强度判断、品牌识别记录）均真实反映实际品尝感受，不存在抄袭、剽窃等学术

不端行为。

2.本团队理解并认同：真实、客观的数据是大赛评审的基础，任何虚假及抄

袭所得数据将导致参赛资格取消及相应学术处分。

二、健康状况声明

1.参赛前 14 日内，团队成员无发热（体温≥37.3℃）、咳嗽、咽痛、腹泻、

呕吐、皮疹、味觉/嗅觉异常等疑似传染病或急性病症症状；​

2.参赛前 14 日内，团队成员未确诊或疑似感染新冠肺炎、甲肝、乙肝、痢

疾、霍乱等法定传染病，未与确诊/疑似传染病患者及密切接触者有过接触；​

3.团队成员无严重味觉障碍、嗅觉障碍、消化系统疾病及其他可能影响感官

评价结果或危及他人健康的疾病；​

4.团队成员无螺蛳粉相关食材（包括但不限于米粉、螺蛳、酸笋、豆角、花

生、腐竹、辣椒油、香料等）过敏史，既往未因食用上述食材出现皮疹、瘙痒、
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呼吸困难、腹痛、呕吐等过敏反应

三、实验安全承诺

1.严格遵守学校实验室安全守则，不使用明火、剧毒或易燃易爆物品。

2.实验前已了解基本操作规范，并配备必要防护措施（如实验服、手套、口

罩等）。

3.若发生意外情况，第一时间向指导老师或大赛组委会报告。

四、诚信参赛承诺

1.所提交材料内容真实有效，不虚构数据或夸大成果。

2.尊重评审结果，如对评分有异议，将通过合理渠道反馈。

五、其他事项

1.同意主办方在校园范围内宣传本项目（包括照片、视频等素材使用）。

2.获奖项目需配合后续展示或经验分享活动（如时间允许）。

团队成员姓名 性别 学号 所在学院 专业班级 联系电话 签名

（负责人）

备注：

纸质版需手写签名，电子版可签字后扫描提交

本承诺书最终解释权归大赛组委会所有
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